
A product of quality:  
natural vanilla fl avouring, 
excellent texture for topping.

Ready to use as accompani-
ment to small-plate desserts 
or as a base for Bavarian 
cream.

Very easily used in cocktails, 
resists well to mixing with 
alcohol; easy to fl avour.

Un producto de calidad: aroma 
natural de vainilla, textura 
perfecta para coberturas.

Lista para ser usada como 
acompañamiento de postres 
al plato, o como base para 
bavarois.

Puede usarse con facilidad en 
cócteles, soporta muy bien el 
agregado de alcohol y puede 
aromatizarse fácilmente.

Un produit de qualité : 
arôme naturel de vanille, 
texture bien nappante.

Prêt à l’emploi en accom-
pagnement de desserts à 
l’assiette, ou comme base 
pour bavarois.

S’utilise très facilement  
en cocktail, supporte très 
bien l’ajout d’alcool et 
s’aromatise facilement.

 

  Les Desserts / Desserts / Los Postres
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Elle & Vire International - www.thechefsweb.com

Crème Anglaise
Vanilla Sauce                                                                                               
Crema Inglesa

Toutes références / All references / Todas referencias : 19019099

Code douanier/ Customs code/ Código de aduana : 

Mode d’emploi / Instructions / Instrucciones de uso : 

En accompagnement à froid de tous vos 
desserts.

As a cold accompaniment to all your
desserts.

Como acompañamiento en frío de todos
sus postres.

Ingrédients / Ingredients / Ingredientes :

Crème Anglaise stérilisée UHT

Lait entier, sucre, oeuf (4%), amidon 
transformé, arôme naturel, épaississants : 
E407, E415, colorants : E101, E160b.

UHT sterilised vanilla sauce

Whole milk, sugar, egg (4%), modifi ed 
starch, natural fl avouring, thickener: 
carrageenan (E407), xanthan gum (E415), 
colours: ribofl avin (E10), annatto (E160b).

Crema Inglesa esterilizada UHT  

Leche entera, azúcar, huevo (4%), almidón 
modifi cado, aroma natural, espesantes: E407, 
E415, colorantes: E101, E160b.

Conservation / Storage / Conservación :

Température maximale conseillée : 8°C. Une 
fois ouverte, cette brique doit être conservée 
au froid et consommée sous 48 h.
NE PAS CONGELER 

Maximum temperature recommended: 8°C 
(46°F). Once opened this carton must be 
kept in the refrigerator and used within
48 hours. 
DO NOT FREEZE

Temperatura máxima aconsejada: 8°C.
Una vez abierto el envase, conservar en  
el refrigerador y consumir en 48 horas.  
NO CONGELAR

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g / Average nutritional values per 100 g /
Valores nutricionales medios por 100 g :

Valeur énergétique/Energy/Valor energético : 102 kcal (428 kJ)
Protéines/Protein/Proteínas : 3,1 g

Lipides/Total Fat/Grasas : 3,2 g
 Acides gras saturés / Saturated fats / Acidós grasos saturados 2 g
 Acides gras trans / Trans fats / Acidós grasos trans 0,16 g

Glucides/Carbohydrates/Hidratos de Carbono : 15,1 g
 Sucres / Sugars / Azucares 13,5 g
 Fibres / Dietary fi ber / Fibras 0,17 g

Sodium / Sodio : 50 mg

Conditionnement / Packing / Envase :

Colisage / Case / Empaquetado Palettisation / Pallet / PaletizaciónUnité / Unit / Unidad

 3 451 790 878 497

EAN Poids net/
Net weight/

Peso neto
(g)

Poids brut/
Gross weight/

Peso bruto
(g)

Nb d’unités/
Nb units/ 

Cantidad de 
unidades

Dimensions/ 
Sizes/ 

Dimensiones 
LxWxH (cm)

 Poids net/      
Net weight/      

Peso neto
(kg)

 Poids brut/ 
Gross weight/ 

Peso bruto
(kg)

Nb de cartons/ 
Nb outer cases/ 

Cantidad de cajas

Couches/ 
Layers/ 

Filas

Hauteur/ 
Height/ 
Altura
(cm)

 Poids brut/
Gross weight/    

Peso bruto
(kg)

1074 1105 6 30,5x13,2x17,5 6,44 6,75 132 6 120 918
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